
Restaurant Zum Bären 

 

Vorweg 

 

 

       

       Muschelrahmsuppe                                     10,80 €    
 

       Lauwarmer Salat vom Thunfisch              18,80 € 
       Linsen |  Rote Zwiebeln | Fenchel | Mango | Zitrone | Olivenöl    
      

Tartar vom Thunfisch                                 18,80 €                            
Bulgur-Küchle | Zitronensoße | Feldsalat               

 

        Argentinische Rotgarnelen Wildfang        18,80 € 
         Steinpilz-Risotto     

 

 

Alkoholfreie Apéros  

frukt.                                                                                          0,10 l    5,80 € 
Traubensaft, grüner Tee, Verbene, Ingwer, Zitronensaft, Grapefruitsaft, Kurkuma, Rosmarin  

Fruktwer GbR Lisa Wassmer & Armin Ritter Schlatt 

 

Frida                                                                                           7,80 € 
Feiner Orangen-Aperitif vom Böttchehof Schallstadt  

Tonic | Soda 

 

 

 
Allergiker Bitte vor der Bestellung beim Servicemelden. Wir informieren Sie 

Persönlich welche Allergene in den Speisen enthalten sind 

 



Menü  
Muschelrahmsuppe  

 ***** 

Lauwarmer Salat vom Thunfisch    
 Linsen | Rote Zwiebeln | Fenchel | Mango | Zitrone | Olivenöl    

*****  

Filet vom Heilbutt                                                                                                                                                                                                                                                              
Safransoße | Blattspinat | Nudeln   

*****  

Mousse von der Zartbitter-Schokolade  
Mango | Sorbet    

 

62,00 € 

 

      Weinempfehlung 
   

      Deidesheimer Herrgottsacker Riesling trocken  

       Weingut Georg Mosbacher Forst Pfalz                             31.80 € 

  

     2024 Souvignier Gris ALTENBERG RÉSERVE trocken 

       Weingut Zähringer Heitersheim                                           29,80 € 

      2023 Pfaffenweiler Weißburgunder trocken  

       Weingut Heinemann Scherzingen                              34,00 € 

 

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen  

1 mit Geschmacksverstärker 2 mit Antioxidationsmittel 3 mit Konservierungsstoff 4 mit Nitritpökelsalz 

5 mit Süßungsmittel  

 

 

 

 



          Hauptgericht 
  

 

   Rochenflügel                                                  39,80 €                                           
        Kapernbutter | Bulgur-Küchle | Feldsalat      
 

       Heilbutt                                                         36,80 €                                           
         Safransoße | Blattspinat | Nudeln     
 

       Argentinische Rotgarnele                            36,80 €                                          
         Steinpilz-Risotto | Feldsalat   
 

       Ganze Seezunge                                            46,80 €                                           
         Zitronenbutter | Kartoffeln | Feldsalat    
          

       Filet vom Steinbeißer                                   36,80 €                                           
         Rieslingsoße | Fenchel | Nudeln    
 

       Filet vom Bachsaibling                                36,80 €                                           
         Zitronenbutter | Bulgur-Küchle | Feldsalat    
 

       Seeteufel                                                        42,80 €                                           
         Steinpilz-Risotto | Blattspinat           

 

         Dessert      

 

Affogato                                                          6,80 € 
Vanilleeis | Espresso 
 

       Mousse von der Zartbitter-Schokolade     12,80 € 

       Mango | Sorbet  
 

1 Kugel hausgemachtes Sorbet                     2,50 € 

                                 


